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Vino alla Mandorla - Des(sertwein aus Sizilien
Flr unsere Gaste mitgebracht aus Castelmola, Sizilien
Dieses Elixier ist die Begegnung zwischen einem Weif3-
wein oder Rotwein, Krautern, Mandeln und Zitrusessenzen,
die ihn so einzigartig machen. Ein Wein, der die Sinne beim
ersten Schluck durch die Siifte tauscht, aber den bitteren

Nachgeschmack, die typische Mandelessenz,
zum Vorschein bringt.

Bianco 4cl 6,00 €

Rosso 4cl 6,00 €
Zum Mitnehmen: 0,51 Flasche fiir 35,00 €

Wetachfen

24.12.2023 geschlossen

25.und 26.12.2023 gedffnet
von 12-15 Uhr und von 18-23 Uhr

Jetzt schon reservieren!
Vom 27.bis 29.12.2023 haben wir geschlossen.

Siliesee

31.12.2023 um 19 Uhr Menii im Restaurant
und ab 22 Uhr Silvesterparty in der Remise
Tickets konnen im Restaurant erworben werden.

Ristorante QuattroPassi zur Burg Wissem
Burgallee 3 - 53840 Troisdorf
Telefon: 02241 1456965 | info@quattropassi.de
www.zur-burg-wissem.de

Unsere Kontaktdaten:

QuattroPassi (|4 %

Ristorante * Localita « Eventi




Ww@«?% o, DtV egsi |

Antipasti & Primo

70 Assaggini della Casa“ 14,50 €
Warme & kalte mediterrane Vorspeisen

71 Carpaccio vom Roastbeef ,Classico| 14,50 €
Parmesanhobel | gerostete Pinienkerne

72 Vitello Tonnato vom Kalbsriicken 15,50 €

73 Hiulsenfriichte-Eintopf | Iberischer schwarzer 9,50 €
,Pata Negra“ Schweinefiletspitzen (DOP)

74  Frischteig-Strozzapreti unter 13,00 €
1/2 kg Miesmuscheln | Chili

75 Datteln im Speckmantel an kleinen Feldsalat 8,00 €

76 3 frittierte Garnelen im Kartoffelnest | Aioli | 8,50 €
Wildkrauter-Salat

78 Lammragout an Wintersalatbouquet 19,00 €

Pasta & Co.

20 Conchiglioni-Pasta | Spinat-Mascarpone-Sauce | 19,00 €
zerlassener Ziegenkase

21 Frischteig-Strozzapreti | Parmaschinken-Grissini | 19,50 €
hausgemachte sizil. Pistazien-Creme (orig. aus
Bronte DOP - Atna) | knusprige Brotstreusel

22 MitRicotta & Rucola gefllte Jumbo-Gnocchi 19,00 €
an Wildragout

23 Mit Steinpilze & Ricotta geftllte Panzerotti | Chili | 21,00 €
Iberico-Schweinefiletsptitzen | Broccoli | Aglio & Olio

24 Agnolotti mit Lachsfillung | fr.roter Thunfisch | 21,00 €
Oliven-Kapern-Zwiebeln-Cherrytomaten-Sud

25 Merane Kartoffelpfanne | Rinderfiletstreifen | 2250 €
Marktgemuse | Chili | regionale Kartoffeln

26 Schwarze Seppia-Tagliolini | Seeteufelfilet- 23,00 €

Streifen | Risengarnele | Pernod-Hummer-Dill-Sauce

Pesce

420 Frisches rotes Premium Thunfischsteak
in Pistazienkruste | Ingwer-Lemongras-Spiegel |
Kartoffeln | fr. Marktgemuse

421 Seeteufelfilet | Pernod-Dill-Hummer-Jus |
Langostino | Rosmarinkartoffeln | Beilagensalat

422 1Kg gepfefferter Miesmuschel-Teller ,Atna“
auf Kartoffeln | Beilagensalat

423 ,Black Tiger” Gigant-Garnelen & Shrimps |
Aglio & Olio | Pasta-Nestchen | Beilagensalat

Carne

424 Wildragout | Maronen-Feigensenf-Zimt-Jus

425 Iberisches ,Pata Negra“ Schweinefilet (DOP) |
Waldpilz-Cremesauce

426 Lammkeulen-Braten | Rotwein-Feigensenf-Jus

427 Rinderfilet ,Azienda Paraguay" | Pistazienkruste |
zerl. Kase-Spiegel

428 Zartes Entenbrustfilet Sous Vide gegart |
Orangen-Pistazien-Spiegel

Beilagen: Rosmarinkartoffeln & fr.Marktgemuse

Dolce
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Variazione Misto
°  Tiramisu

Panna-Cotta ,Lebkuchen*
Creme-Brulée

Sizil. Cassata-Eis

°  Tartufo-Eis

Variazione Formaggi ,Kaseteller”

31,00 €

31,00 €

2450 €

2750 €

26,50 €
29,50 €

26,50 €
35,00 €

31,00 €

10,50 €
750 €
700 €
750 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €




